_ Technik zywienia
1 usiug gastronomicznych

Jezeli jestes zainteresowany mozliwoscig rozwoju pasji kulinarnych poprzez kreowanie ciekawych

smakow potraw, to technik zywienia i ustug gastronomicznych jest idealnym zawodem dla Ciebie.
Nauczymy Cie sporzadzania potraw zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,

estetyka ich podania i kulturg obstugi klienta.

Zdobedziesz umiejetnosci zwigzane z obstuga imprez gastronomicznych, nabedziesz umiejetnosci
postugiwania sie nowoczesnymi technologiami i urzgdzeniami, ktdre utatwia realizacje zadar zawodowych.

Absolwent szkoty prowadzacej ksztatcenie w zawodzie technik zywienia i ustug gastronomicznych
przygotowany jest do wykonywania zadan zawodowych w poszczegélnych kwalifikacjach:

HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan:

- oceniania jakosci produktow,

- przechowywania zywnosci,

- obrébki produktéw i przygotowania stanowiska pracy,

- obstugi sprzetu gastronomicznego,

- przygotowania dan zimnych, goracych i podstawowych deseréw,
- wydawania dan.

HGT.12. Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych:

- oceniania jakosci zywnosci,

- planowania zywienia z uwzglednieniem alternatywnego sposobu zywienia,
- organizowania zywienia w produkcji gastronomicznej,

- wykonywania ustug gastronomicznych,

- ekspedycji potraw i napojow.

Czas trwania nauki - 5 lat.

Warunkiem uzyskania tytutu Technika zywienia i ustug gastronomicznych jest ukoriczenie szkoty i zdobycie kwalifikacji.
Po ukoniczeniu szkoty zdajesz egzamin maturalny, ktéry umozliwia Ci kontynuowanie nauki na uczelniach wyzszych.

Po ukoriczeniu szkoty mozesz:

- prowadzi¢ wtasna dziatalnos$¢ gospodarcza zwigzana z gastronomia, cateringiem i organizacjg imprez
okolicznosciowych,

- podejmowac prace w réznego rodzaju zaktadach i punktach gastronomicznych, hotelach, placéwkach zywienia
zbiorowego (szpitale, przedszkola, szkoty),

- zatozy¢ i prowadzi¢ wiasne gospodarstwo agroturystyczne.
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